PROGRAMA PEDAGOGIC

CURS ESCOLAR 2025 - 2026

MUSEN) DE LA XOCOLATA DE BARCELONA,




EDUCACIC
INFANTIL




ARTISTES DE LA XOCOLATA

Descripcio
Aquest taller adrecat a cicle inicial convida a fer un primer tast de l'ofici de
pastisser/a. Comenca amb una part teodrica on es fa una breu explicacio sobre
el cacau a través de diferents elements sensorials. Després en la part practica
del taller els infants fan Us de diferents tecniques pastisseres (el motlle i el
cornet) per realitzar les seves petites creacions de xocolata.

Informacié pedagogica

e Competéncies curriculars: Informacié logistica

e Edat: 3-6anys
e Durada:1hora

Eix 2. Competéencia especifica 2:
Expressar-se de manera entenedora, personal i
creativa mitjancant diferents llenguatges,

explorant-ne les possibilitats i gaudint-ne, per * Preu:9,5€ per alumne
respondre a diferents contextos comunicatius. e Al-lergens: Gluten i lactosa

Eix 4. Competéncia especifica 2: (Per més informacio sobre agquest
Apreciar progressivament I'entorn social tema contacteu a

cultural proper i la seva diversitat, mostrant reserves@museuxocolata.cat )

interes i respecte per conviure.




ELS MISTERIS DE LA XOCOLATA

Descripcio
Els misteris de la xocolata és la visita dinamitzada adaptada a cicle
infantil. Ens endinsarem en el mon magic de |la xocolata descobrint
els diferents secrets que amaga el museu. Investigarem plegats els
conceptes mes basics sobre |la historia de la xocolata, el procés de
fabricacid i 'ambit de |a pastisseria d'una manera dinamica i divertida.

—,———————————————————————————————————————1

Informacié pedagogica
e Competéncies curriculars:

Eix 3. Competéncia especifica 2: Informacio logistica
Desenvolupar, de manera progressiva, diferents Edat: 3 -6 anys
formes de rac.marT].ent | pros:edlments del o Durada: 1 hora
pensament cientific, a través de I'observacid i la

. . . ) . Preu: 9,5 € per alumne
Manipulacio, per iniciar-se en la interpretacio de A .
l'entorn i respondre de manera creativa als Al-lergens: Gluten i lactosa
diferents reptes i situacions. (Per més informacio sobre aquest
Eix 4. Competencia especifica 2: tema contacteu a
Apreciar progressivament |'entorn social
cultural proper i la seva diversitat, mostrant

reserves@museuxocolata.cat )

interes | respecte per conviure.




EDUCACIC
PRIMARIA




ARTISTES DE LA XOCOLATA

Descripcio
Aquest taller adrecat a educacio primaria convida a fer un primer tast
de l'ofici de pastisser/a. Comenca amb una part tedrica on es fa una
breu explicacio sobre el cacau i la seva historia a través de diferents
elements sensorials. Després en |la part practica del taller els infants
fan Us de diferents técniques pastisseres (el motlle i el cornet) per
realitzar les seves petites creacions de xocolata.

-
Informacioé pedagogica

» Area: Educacio Artistica(Educacié Plastica)
« Competéncies curriculars:

Competencia especifica 3
Representar idees, formes i emocions, utilitzant els

llenguatges, les técniques i els mitjans propis de I'ambit, Preu: 9 5€ per alumne
a través de processos analitics i creatius, per

desenvolupar la imaginacio, la comunicacio i AI'Iergens' GIu’Fen | lactosa
'autoconfianca. (Per més informacio sobre aquest

Competencia especifica 5 tema contacteu a

Explorar tecniques, mitjans i recursos dels llenguatges
o . : . o reserves@museuxocolata.cat )
artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb

perseveranca i entenent I'error com una oportunitat per
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacié d'un
projecte artistic.

Informacio logistica
Edat: 6-12 anys
Durada: 1 hora




DESCOBRIDORS DEL CACAU

Descripcio
El museu es converteix en I'escenari d'una dinamica cooperativa de
descoberta en que el fil conductor és la historia de la xocolata. la seva
fabricacio i 'ambit de pastisseria. La segona part és un joc de
preguntes per acabar d’'assolir els coneixements adquirits al museu i
com a cloenda realitzarem un mural per I'escola fet de cacau.

Informacioé pedagogica
» Area: Coneixement del Medi (Natural, Social i

Informacio logistica

Cultural)
« Competéncies curriculars: e Edat: 8-12anys
Competéncia especifica 5 e Durada: 2 hores

Analitzar les caracteristiques de diferents elements o e Preu: 12.5€ per alumne
sistemes del medi cultural, identificant la seva

organitzacio i propietats per tal de reconeixer el valor del ¢ AI'IergenS: Gluten i lactosa

patrimoni cultural i emprendre accions per a un us (Per meées informacio sobre aquest
responsable, la seva conservacio i la millora.

Competéencia especifica 7 tema contacteu a

Observar, detectar, comprendre i interpretar canvis i reserves@museuxocolata.cat )
continuitats del medi cultural, per explicar i valorar les
relacions entre diferents elements i esdeveniments que
permeten entendre el present i imaginar futurs possibles.




LA PRIMERA XOCOLATA: POCIO DE MAIES | ASTEQUES

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran recrear la recepta originaria de la
xocolata de Maies | Asteques i comparar-la amb la recepta actual.
Al mateix temps, es parlara de la introduccid | expansio de la xocolata a
Europa i els canvis culturals que va comportar.

_———————————————————————————————————
Informacié pedagogica
e Materia: Ciencies Socials: Geografia i Historia.
e Competéncies curriculars:

Competencia especifica Informacio |°g|3tlca

Cercar i tractar informacié que permeti interpretar el e Edat:10-12 anys
resent i el passat, aplicant els procediments de la

P © bassat, aplicart eis procediments 7= 1a - e Durada: 1 hora

recerca historica i geografica a partir de lI'analisi critica de

dades procedents de fonts analdgiques i digitals, per * Preu: 12,5€ per alumne

transformar-ho en coneixement i comunicar-ho a través o Al |‘ . G| t i t
de diferents formats. ‘lergens: Gluten | laCtosa

Competeéncia especifica 3 (Per meés informacio sobre aquest
Generar, interpretar i validar dades i informacié en
diferents formats i fonts, fent servir de manera adient el tema contacteu a

llenguatge cientific especific de la fisica i la quimica i usar reserves@museuxocolata.cat )
de manera responsable i segura el material de laboratori. :




EL MODERNISME | XOCOLATA

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran aprendran sobre el
modernisme i la relacid que té amb la xocolata. A la segona part del
taller posaran en practica la técnica del trencadis amb xocolates de
diferents colors i faran la seva propia creacio.

_——————————————————————————————————————————————
Informacidé pedagogica

e Mateéria: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual. — — .
e Competéncies curriculars: Informacio Ioglstlca
Competencia especifica 3 e Edat: 8-12 anys
Representar idees, formes i emocions, utilitzant els
llenguatges, les tecniques i els mitjans propis de 'ambit, * Durada: Thora
a través de processos analitics i creatius, per e Preu: 12’5€ per alumne
desenvolupar la imaginacio, la comunicacio i . .
'autoconfianca. o Al-lergens: Gluten i lactosa
Competencia especifica 5 (Per més informacio sobre aquest
Explorar tecniques, mitjans i recursos dels llenguatges
artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb tema contacteu a
perseverancia i entenent I'error com una oportunitat per reserves@museuxooolata.cat )
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacié d'un .
projecte artistic.




EDUCACIO
SECUNDARIA




CIENCIA | XOCOLATA

Descripcio
Aqguest taller s'endinsa en el camp quimic de la xocolata. La primera
part tedrica es fa una explicacid introductoria sobre els estats de |a
materia i els seus canvis d'estat per després endinsar-nos en la
cristal-litzacio de la xocolata. La segona part es posa en practica la
teoria a través de |la tecnica pastissera de temperacido manual. Com a
cloenda veurem els resultats de les seves mostres de les xocolates
cristal-litzades

Informacioé pedagogica
» Matéria: Fisica i Quimica. Informacio logistica

e Competéncies curriculars:
petent - e Edat: 12 -16 anys
Competencia especifica

Interpretar fendmens de la naturalesa, predient i e Durada:1hora

argumentant-ne el comportament a partir de models, e Preu: 10€ per alumne
lleis | teories propis de la fisica i quimica per apropiar- . .
se de conceptes i processos propis de la ciéncia. * Al-lergens: Gluten i lactosa

Competencia especifica 3 (Per meés informacio sobre aquest
Generar, interpretar i validar dades i informacio en
tema contacteu a

diferents formats i fonts, fent servir de manera adient
el llenguatge cientific especific de la fisica i la guimica reserves@museuxocolata.cat )
I usar de manera responsable i segura el material de
laboratori.




TECNIQUES XOCOLATERES

Descripcio
Aquest taller convida a fer un primer tast de I'ofici de pastisser/a.
Comenca amb una part teodrica on es fa una explicacid sobre el cacau
| la seva historia. Després, en la part practica del taller, els alumnes fan
Us de diferents tecniques pastisseres (el motlle i el cornet) per
realitzar les seves creacions de xocolata.

Informacidé pedagogica
e Materia: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual.

e Competéncies curriculars: Informacio logistica

Competéncia especifica 3 . Edat: 12-16 anys
Representar idees, formes i emocions, utilitzant els ’

llenguatges, les tecniques i els mitjans propis de 'ambit, e Durada: 1 hora

a través de processos analitics i creatius, per » Preu:10€ per alumne
desenvolu.par la imaginacio, la comunicacio | . AI-Iérgens: Gluten i lactosa
I'autoconfianca. ‘e inf . 5
Competencia especifica 5 (Per més informacio sobre aquest
Explorar técniques, mitjans i recursos dels llenguatges tema contacteu a

artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb reserves@museuxocolata.cat )

perseverancia i entenent I'error com una oportunitat per
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacié d'un
projecte artistic.




LA PRIMERA XOCOLATA: POCIO DE
MAIES | ASTEQUES

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran recrear la recepta
originaria de |la xocolata de Maies | Asteques i comparar-la amb la
recepta actual.
Al mateix temps, es parlara de la introduccid i expansio de la xocolata
a Europa i els canvis culturals que va comportar.

_————————————————————————————————
Informacioé pedagogica
e Materia: Ciencies Socials: Geografia i Historia.
e Competéncies curriculars:

Informacié logistica
Edat: 12 -18 anys
e Durada: 1 hora

Competéencia especifica

Cercar i tractar informacié que permeti interpretar el
present i el passat, aplicant els procediments de la
recerca historica i geografica a partir de I'analisi critica de
dades procedents de fonts analogiques i digitals, per

Preu: 12,5€ per alumne
transformar-ho en coneixement i comunicar-ho a través o Al |‘ . G| t i lact
de diferents formats. ‘lergens: Gluten 1 1aCtosa

Competéncia especifica 3 (Per més informacio sobre aquest
Generar, interpretar i validar dades i informacioé en
tema contacteu a

diferents formats i fonts, fent servir de manera adient el

llenguatge cientific especific de la fisica i la quimica i usar reserves@museuxocolata.cat )
de manera responsable i segura el material de laboratori.




PIRULETES

Descripcio
Aqguest taller ens convida a fer un primer tast de 'ofici de pastisser/a.
Comenca amb una part tedrica on es fa una breu explicacio sobre el
cacau i la seva historia a través de diferents elements sensorials. En |a
part practica s'aprendran a fer Us de |la técnica de la manega
pastissera per realitzar les seves propies piruletes de xocolata.

Informacidé pedagogica

e Materia: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual. o < P
. : Informacio logistica
e Competéncies curriculars:

Competencia especifica 3 « Edat:12-76 anys

Representar idees, formes i emocions, utilitzant els e Durada:1 hora

llenguatges, les tecniques i els mitjans propis de 'ambit, e Preu: 15€ per alumne
a través de processos analitics i creatius, per ’

desenvolupar la imaginacio, la comunicacio i ¢ AI'IergenS: Gluten i lactosa
'autoconfianca. (Per més informacio sobre aquest

Competencia especifica 5 tema contacteu a
Explorar tecniques, mitjans i recursos dels llenguatges

artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb reserves@museuxocolata.cat )
perseverancia i entenent l'error com una oportunitat per
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacidé d'un
projecte artistic.




MODERNISME | XOCOLATA

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran aprendran sobre el
modernisme i la relacid que té amb la xocolata. A la segona part del
taller posaran en practica la técnica del trencadis amb xocolates de
diferents colors i faran la seva propia creacio.

—
Informacié pedagogica

e Materia: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual. . — .
e Competeéncies curriculars: Informacio logistica
Competéncia especifica e Edat:12-16 anys
Descriure manifestacions culturals i artistiques en
diferents contextos a partir de I'exploracio de les ¢ Durada: 1hora
caracteristiques amb actitud oberta i interes, establint e Preu: 12,5€ per alumne
relacions entre elles. . )
Competéncia especifica 2 o Al-lergens: Glutenilactosa
Interpretar i compartir multiples lectures de diferents (Per meas informacio sobre aquest
manifestacions culturals i artistiques que formen part del
patrimoni de diversos entorns, i analitzant-ne els tema contacteu a
elements i les tecniques que les caracteritzen, amb reserves@museuxocolata.oat )
actitud d'interes, dialeg i respecte.




BATXILLERAT
| FORMACIO PROFESSIONAL




TECNIQUES XOCOLATERES

Descripcio
Aquest taller convida a fer un primer tast de I'ofici de pastisser/a.
Comenca amb una part teodrica on es fa una explicacid sobre el cacau
| la seva historia. Després, en la part practica del taller, els alumnes fan
Us de diferents tecniques pastisseres (el motlle i el cornet) per
realitzar les seves creacions de xocolata.

Informacidé pedagogica
e Materia: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual.

e Competéncies curriculars: Informacio logistica

Competéncia especifica 3 e Edat: a partir 16 anys
Representar idees, formes i emocions, utilitzant els ’

llenguatges, les tecniques i els mitjans propis de 'ambit, e Durada: 1 hora

a través de processos analitics i creatius, per » Preu:10€ per alumne
desenvolu.par la imaginacio, la comunicacio | . AI-Iérgens: Gluten i lactosa
I'autoconfianca. ‘e inf . 5
Competencia especifica 5 (Per més informacio sobre aquest
Explorar técniques, mitjans i recursos dels llenguatges tema contacteu a

artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb reserves@museuxocolata.cat )

perseverancia i entenent I'error com una oportunitat per
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacié d'un
projecte artistic.




XOCOLATING

Descripcio
Xocolating és el taller més complet de pastisseria. En ell s'aprenen a
fer Us de la técnica pastissera del motlle fent una creacid d'una
tauleta de xocolata, la técnica de la manega pastissera fent un lot de
piruletes i 'elaboracid de bombons de rogues de xocolata.

Informacié pedagogica
e Materia: Volum.

L. : Informacio logistica
° Competenmes curriculars:

o Edat: a partir 16 anys

Competencia 7

Realitzar obres tridimensionals, descobrint-les com un e Durada: 90 minuts

mitja de comunicacio critic i divers, per estimular el o Preu: 22€ per alumne

sentit estetic i expressiu i complementar la formacio i el . AI-Iérgens: Gluten i lactosa
creixement personal. . ..

Competéncia 8 (Per més informacié sobre aquest
Adquirir domini, agilitat i destresa en la utilitzacié dels tema contacteu a

mitjans d'expressio del llenguatge tridimensional, reserves@museuxocolata.cat )

coneixent les tecniques i els materials més comuns i
descobrint les seves possibilitats expressives, per establir
un dialeg enriquidor dins un context global i sostenible.




LA PRIMERA XOCOLATA: POCIO DE
MAIES | ASTEQUES

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran recrear la recepta
originaria de la xocolata de Maies i Asteques | comparar-la amb la
recepta actual.
Al mateix temps, es parlara de la introduccid | expansio de |la xocolata
a Europa i els canvis culturals gue va comportar.

_————————————————————————————————
Informacioé pedagogica
e Materia: Ciencies Socials: Geografia i Historia.
e Competéncies curriculars:

Competéencia especifica Informacio Ioglstlca

Cercar i tractar informacié que permeti interpretar el e Edat: a partir 16 anys
present i el passat, aplicant els procediments de la e Durada: 1hora

recerca historica i geografica a partir de I'analisi critica de
Preu: 12,5€ per alumne

dades procedents de fonts analogiques i digitals, per
e Al-lergens: Gluten i lactosa

transformar-ho en coneixement i comunicar-ho a travées
de diferents formats.

Competéncia especifica 3 (Per més informacio sobre aquest
Generar, interpretar i validar dades i informacioé en

diferents formats i fonts, fent servir de manera adient el tema contacteu a

llenguatge cientific especific de la fisica i la quimica i usar reserves@museuxocolata.cat )
de manera responsable i segura el material de laboratori.




TAST PELS 4 CONTINENTS DE LA XOCOLATA

Descripcio
Aquest tast comenca amb una part més teorica on ens adinerem en la
historia de |la xocolata. A través d'ella expliqguem grans temes com l'eépoca
precolombina, I'época de colonitzacid, els canvis culturals i alimentaria a
Europa després de la colonitzacid i la revolucio industrial. El taller acaba
amb un tast enfocat a fer un viatge pels 4 continents on es cultiva el cacau
enllacat amb la teoria explicada previament.

Informacié pedagogica
* Materia: Historia. Informacié logistica
« Competeéncies curriculars:

Competeéncia 3 » Edat: a partir 16 anys

|dentificar la pluralitat nacional, cultural i linguistica per e Durada: 60 minuts

respectar els sentiments de pertinenca, I'existencia |
. [ ]

d'identitats multiples i desenvolupar 'empatia i el Pl‘ef.l. 125€ per alu.mne

respecte com a base de la convivéncia en una societat » Al-lergens: Gluten i lactosa

democratica. (Per més informaciod sobre

Competencia 8
Adquirir domini, agilitat i destresa en la utilitzacio dels aquest tema contacteu a

mitjans d'expressio del llenguatge tridimensional, reserves@m useuxocolata.cat)
coneixent les téecniques i els materials més comuns i
descobrint les seves possibilitats expressives, per establir
un dialeg enriquidor dins un context global i sostenible.




MODERNISME | XOCOLATA

Descripcio
Taller practic en el qual els alumnes podran aprendran sobre el
modernisme i la relacid que té amb la xocolata. A la segona part del
taller posaran en practica la técnica del trencadis amb xocolates de
diferents colors i faran la seva propia creacio.

_——————————————————————————————————————————————
Informacidé pedagogica

e Mateéria: Educacio Plastica, Visual i Audiovisual. — — .
e Competéncies curriculars: Informacio Ioglstlca
Competencia especifica 3 e Edat: a partir de 16 anys
Representar idees, formes i emocions, utilitzant els
llenguatges, les tecniques i els mitjans propis de 'ambit, * Durada: Thora
a través de processos analitics i creatius, per e Preu: 12’5€ per alumne
desenvolupar la imaginacio, la comunicacio i . .
'autoconfianca. o Al-lergens: Gluten i lactosa
Competencia especifica 5 (Per més informacio sobre aquest
Explorar tecniques, mitjans i recursos dels llenguatges
artistics, a través de I'experimentacio i la recerca, amb tema contacteu a
perseverancia i entenent I'error com una oportunitat per reserves@museuxooolata.cat )
aprendre, per aplicar-los en el disseny i la realitzacié d'un .
projecte artistic.




CIENCIA | XOCOLATA

Descripcio
Aqguest taller s'endinsa en el camp quimic de la xocolata. La primera
part tedrica es fa una explicacio introductoria sobre els estats de |a
materia i els seus canvis d'estat per després endinsar-nos en la
cristal-litzacié de la xocolata. La segona part es posa en practica la
teoria a través de la tecnica pastissera de temperacid manual. Com a
cloenda veurem els resultats de les seves mostres de les xocolates
cristal-litzades

Informacioé pedagogica
e Materia: Fisica i Quimica.
» Competeéncies curriculars: Informacié Iogistica
Competencia especifica e Edat: 3 partir de 16 anys
Interpretar fendmens de la naturalesa, predient i
argumentant-ne el comportament a partir de models, ¢ Durada: 1hora

lleis i teories propis de la fisica i quimica per apropiar- e Preu: 10€ per alumne
se de conceptes i processos propis de la ciéncia.

c o . e Al-lergens: Glutenilactosa
ompetéencia especifica 3

Generar, interpretar i validar dades i informacio en (Per meés informacid sobre aquest
diferents formats i fonts, fent servir de manera adient tema contacteu a

el llenguatge cientific especific de la fisica i la quimica
I usar de manera responsable i segura el material de reserves@museuxocolata.cat )

laboratori.




CONDICIONS DE RESERVA

Informacio sobre els grups

e El minim de participacio 151 el maxim 25.
e En el cas de superar el limit caldra fer dues sessions.

Politica de reserves i canvis
e Esimprescindible que per confirmar la reserva es faci una paga i
senyal del 50% de I'import total.
1. A la transferéncia han d’'apareixer les dades seguents:
- NUmero de reserva: x/xxxx
- El nom de I'escola o institut.
2. Haureu d’enviar-nos per correu electronic el comprovant de
pagament (reserves@museuxocolata.cat).
e Fins 48 hores abans del dia de l'activitat podreu confirmar el
numero final d’'infants que vindran al museu, | s'’haura de fer
efectiu la resta de I'import (enviant-nos el comprovant de

pagament).

e En el cas que el mateix dia de l'activitat no vingui la totalitat
d'infants no es retornara la diferencia.
e Podeu sol-licitar les factures a: reserves@museuxocolata.cat




MUSEN DE LA
KOGOLATR DE
BARGELONA »




